

横浜・藤沢市の回転寿司ぐるめ亭。産地直送鮮魚を取り揃えてます
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神奈川を本拠地に、4店舗を 展開する”神奈川回転寿司”【ぐるめ亭】。

産地直送新鮮魚介類の回転寿司。横浜でお寿司を食べるならぐるめ亭へ！

当店自慢の人気の三種盛りや「旬のおいしい」を板前が丹精込めて握りお出しします。
神奈川を本拠地に、4店舗を展開する

”神奈川回転寿司”【ぐるめ亭】。

産地直送新鮮魚介類の回転寿司。

横浜でお寿司を食べるならぐるめ亭へ！

当店自慢の人気の三種盛りや

「旬のおいしい」を板前が

丹精込めて握りお出しします。




年末年始対応お持ち帰り・出前メニューご予約開始しました。
ご予約は2023年12月22日まで
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4月のおすすめは「生しらす」
2024年04月01日更新
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春の創作寿司
2024年03月04日更新
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ぐるめ亭のこだわりのひとつ創作寿司。旬の素材を活かしながら寿司という概念に囚われず板前が日々、趣向を凝らしながらお出ししています。お客様からも創作寿司を心待ちにされているというお声が多く頂きます。素材を活かし視覚で楽しく味覚でも満足頂ける創作寿司。ぐるめ亭にお越し頂きましたらぜひ、ご賞味下さい。
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全国から仕入れた旬の素材は、その時期に食べるからこそ美味しさが最大限に引き出されます。その素材を手間ひまかけて仕込みをしている、ぐるめ亭自慢の「三種盛り」や「特選握り」でお客様にご提供致します。素材の良さにこだわる、ぐるめ亭だからこそ他では味わえない逸品たち。旬の鮮魚をお楽しみください。
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4月のおすすめは「生しらす」
2024.04.01



【栄養満点】あさりの栄養価と健康効果を徹底解説
2024.03.18



春の創作寿司
2024.03.04



3月のおすすめは「桜鯛」
2024.03.01



マグロの部位
2024.02.16



2月のおすすめは「自慢のまぐろ」
2024.02.01



寒ブリの旬は、脂の乗った今でしょ！
2024.01.18



1月のおすすめは「寒ぶり」
2024.01.01



ズワイガニとタラバガニの違い
2023.12.14



冬の創作寿司
2023.12.11
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【栄養満点】あさりの栄養価と健康効果を徹底解説



マグロの部位



寒ブリの旬は、脂の乗った今でしょ！




ズワイガニとタラバガニの違い



バッテラってどんな寿司？鯖寿司との違いは？



キハダマグロはマグロと何が違うの？




鮑のおすすめ美味しい食べ方をご紹介！



うなぎの旬は夏じゃない！？



高級魚 鱧の旬とおいしい食べ方
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過去の記事一覧
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